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Shacks @ /[/}ye/ofam/

Fingerfood kann dazu dienen die Gaste mit kleinen Snacks willkommen zu heiféen

und die Vorfreude auf das was danach kommt zu steigern oder kann auch richtig
satt machen. Das alles entscheiden Sie! Stellen Sie mit uns ein ansprechendes
Buffet zusammen und lassen Sie Schlemmerherzen hoher schlagen. Mit den
passenden Snacks wird sowohl das Business Meeting als auch der
Hochzeitsempfang zu einem besonderen kulinarischen Erlebnis. Unten finden Sie

ein paar Vorschlage was so ein Fingerfood Buffet beinhalten kann.

Kontaktieren Sie uns und wir stellen ein unverbindliches Angebot nach lhren

Winschen zusammen.

GenussLust Catering & Events
Susanne Lechner
Blumenstrafie 9
92265 Edelsfeld
Web: www.genusslust-catering.de
Mail: info@genusslust-catering.de

Tel.. 0177/1657182
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Unsere a/aﬂ 1pen Vorsechts age

Orientalischer Couscous-Salat mit Paprika und Lauch pikant mariniert mit Curry im Glas
Roter Linsensalat mit Roter Bete und frischen Krautern im Glas
Mini-Windbeutel mit fruchtiger Lachscreme gefillt und mit Rettich-Kresse verfeinert
Kraftiger Schafskase im Zucchinimantel

Brezenknddel Crostini mit Weiwurst und Radieschen

Stfle Feige auf Speckmarmelade mit deftigen Camembert
Garnelen-Tikka mit Mango-Gurken-Relish

Fruchtiger Linsen-Orangensalat mit scharfen Rinder-Saté-Spiefien
Gebackene Fisch- oder Gemusebéllchen mit spannenden Dips
Frischer asiatischer Huhnersalat pikant verfeinert

Fruchtig pikanter Glasnudelsalat mit Mango und Paprika im Glas
Gegrilltes mediterran mariniertes Gemuise

Fruchtige Strauchtomaten gefillt mit Couscous Salat

Spiefie mit Kirschtomaten und saftigen Mozzarella-Béllchen
Deftige Hackfleischbéllchen mit Salsadip im Glas

Filoteigrollchen mit saisoneller Flllung und passenden Dips
Verschiedene Silzen mit passender Garnierung im Glas

Asiatisch gebeizter Lachs mit Joghurt-Wasabi-Dip auf Brotcrostini
Blatterteigvariationen mit deftigen und frischen Fullungen
Brandteigballchen mit verschiedenen Frischkasefillungen
Verschiedene Wurstsalate im Glas

Canapés belegt mit heimischen Wurst-, Fisch- und Késewaren

Brotauswahl mit unterschiedlichen Cremes, Dips und Chutneys
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Unsere ﬂ//'m’ wd Cha lreys

e Bayerischer Obatzta

e Kartoffelkase

e CQliventapenade

e /wiebelchutney

e Klrbischutney

e Paprika-Mangochutney

e Lachs-Frischkdsecreme
e Forellencreme

e Tomaten-Basilikumcreme
e Orientalische Gewurzbutter
e Senfbutter

e [talienische Krauterbutter
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Unsere sidsen Vorse é/a}a

e Obstsalat

e Tiramisu mit Waldbeerenmousse
e Klassisches Tiramisu

e Mit Schokolade Uiberzogene Fruchtspiefie
e Schokoladencreme mit Zimt

e Weifde Schokoladencreme

e Bayrisch Creme

e Creme brulee

e Quarkcreme mit Fruchtmousse

e \erschiedene Cupcakes

e \erschiedene Muffins

e Mini-Donuts

Unsere Desserts werden im handlichen Glas serviert!
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